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VOKSEN- OG EFTERUDDANNELSE

ensorisk anretning

Ler at tilberede og anrette maltider pa
tallerkener, fade og pa en buffet pd en
lzkker made. Bliv dygtig til at pynte og
dekorere, sa maden fremstar indbydende.

Malgruppe
Produktionsmedarbejdere som arbejder med professionel
forplejning pa offentlige og private kokkener.

Formal

Anretningen af maden betyder meget som appetitvaekker

for et maltid. P& kurset kan du leere at tilberede og anrette
maltider pa tallerkener, fade og buffet til forskellige malgrupper.
Du far viden om pyntning, sa du kan anvende pyntning af
maltider som appetitveekker og salgsparameter for en specifik
malgruppe. Du lzerer at bruge din viden om sensorisk analyse i
forbindelse med tilberedning og anretning af maltider. Kursets
kompetence kan opnas i forhold til varmt maltid /koldt maltid
og buffet / mellemmaltid.

Eksamen
Der kan veere prgve pa uddannelsen.

Telefon 7011 1010 / Tradium.dk

Deltagerbetingelser

Se www.tradium.dk for de regelsaet, der findes for
deltagerbetaling og tilmelding til kurset. Safremt du er ledig,
ber du veere opmaerksom p4, at gennemfgrelsen af et kursus
altid sker ifglge aftale mellem jobcenter og kursist.

Varighed
2 dage

Kursussted
Tradium, Vester Alle 26, 8900 Randers C.

Yderligere information
Kontakt kursussekreteer Pia Hornbaek Larsen pa T 8711 8512
eller pila@tradium.dk for at hgre mere.
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http://tradium.dk
https://www.facebook.com/Tradium-175590812520422/
https://dk.linkedin.com/company/tradium
https://www.youtube.com/user/TradiumTV
www.tradium.dk
pila@tradium.dk

