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Smerrebrpdskplkken
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Det danske sm@grrebrgd trender og er til-
bage i ny og moderne udgave. Ler at lave
dansk smgrrebrgd i nye fortolkninger og
sammensatte et nyt og moderne sm@r-
rebrgdskort ud fra et givent sortiment og
Koncept.

Malgruppe

Faglaerte gastronomer eller tilsvarende, som arbejder med
madfremstilling i restauranter, hotelkgkkener og kantiner samt
cateringvirksomheder.

Formal

Pa kurset leerer du at fremstille smorrebrgd, palaeg, garniture
og pynt med et twist og i nye fortolkninger med udgangspunkt
i det moderne smgrrebrgdskgkken. Mens du fremstiller
maden, arbejder du med tilberedningsmetoder, emner og
saesonaktuelle ravarer pa nye mader. Efter kurset kan du pa
arbejdsplads sammensaette et laekkert smgrrebrgdskort ud fra
et givent sortiment og koncept.

Ved kursusstart forudsaettes det, at du har kompetencer, der
svarer til kurset Smgrrebrgdskgkken — trin 1 48828.

Eksamen

Der er ingen eksamen. Uddannelsesstedet skal udstede
et uddannelsesbevis til deltagere, der efter underviserens
vurdering har opnaet de mal, der er beskrevet i formalet.

Telefon 7011 1010 / Tradium.dk

Deltagerbetingelser

Se www.tradium.dk for de regelsaet, der findes for
deltagerbetaling og tilmelding til kurset. Safremt du er ledig,
ber du veere opmaerksom p4, at gennemfgrelsen af et kursus
altid sker ifglge aftale mellem jobcenter og kursist.

Varighed
2 dage

Kursussted
Tradium, Vester Alle 26, 8900 Randers C.

Yderligere information
Kontakt kursussekreteer Pia Hornbaek Larsen pa T 8711 8512

eller pila@tradium.dk for at hgre mere.
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http://tradium.dk
https://www.facebook.com/Tradium-175590812520422/
https://dk.linkedin.com/company/tradium
https://www.youtube.com/user/TradiumTV
www.tradium.dk
pila@tradium.dk

