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pergkoloaiske

Kolkken

Efter kurset har du lert at Klarggre,
tilberede, anrette og priss®tte gkologiske
retter.

Malgruppe

Kurset henvender sig til personer, der arbejder eller gerne
vil arbejde med tilberedning af mad og sammensaetning af
menuer til det gkologiske kgkken.

Formal

Du far viden om at bruge grundtilberedningsmetoderne pa
okologiske ravarer. Derudover laerer du bade at anvende
okologiske ravarer i det almindeligt forekommende repertoire
og at udvise kreativitet i kgkkenet.

Du leerer at tyde gkologisk maerkning og producere pa
baggrund af gkologisk teori og grundholdning. Efter kurset
kan du desuden vurdere forskellene pa gkologiske og
konventionelle ravarer.

Du laerer ogsa at fremstille retter i overensstemmelse

med gkologisk grundholdning, herunder holdning til
ressourceforbrug, affaldshandtering og forsyningssikkerhed.
Derudover kan du sammensaette dagsmenuer ud fra dagens
tilbud, nar du har gennemfgrt kurset.

Telefon 7011 1010 / Tradium.dk

Eksamen
Faget afsluttes med en bedgmmelse.

Deltagerbetingelser

Se www.tradium.dk for de regelseet, der findes for
deltagerbetaling og tilmelding til kurset. Safremt du er ledig,
bgr du vaere opmaerksom pa, at gennemfgrelsen af et kursus
altid sker ifglge aftale mellem jobcenter og kursist.

Varighed
5 dage

Kursussted
Tradium, Vester Alle 26, 8900 Randers C.

Yderligere information
Kontakt kursussekreteer Pia Hornbaek Larsen pa T 8711 8512

eller pila@tradium.dk for at hgre mere.
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http://tradium.dk
https://www.facebook.com/Tradium-175590812520422/
https://dk.linkedin.com/company/tradium
https://www.youtube.com/user/TradiumTV
www.tradium.dk
pila@tradium.dk

