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VOKSEN- OG EFTERUDDANNELSE

Det Klimavenliae

Kolkken

Malgruppe

Uddannelsen henvender sig mod medarbejdere (ikke-fagleerte
og faglaerte), der beskaeftiger sig med madfremstilling i pro-
fessionelle kgkkener (restauranter, caféer m.m.) og gnsker
inspiration til at arbejde bevidst med udvikling fremstilling

af klimavenligt mad baseret pa hensyntagen til miljg- og
klimaforhold og saesonvarer.

Indhold

Leer at udvikle og fremstille klimavenligt mad, hvor du tager
hensyn til miljg, klima og saesonvarer ud fra kendskab til
danske madtraditioner og madkultur. Samtidig far du viden om
pkonomisk baeredygtighed og potentielle kundegrupper.

Formal

Efter kurset kan du udvikle og fremstille klimavenligt

mad baseret pa hensyntagen til miljg- og klimaforhold og
saesonvarer. Du laerer at bruge viden om lokal produktion,
kvalitet, gkologi og baeredygtighed til indkgb, tilberedning og
madfremstilling med henblik pa at udvikle et klimavenligere
kgkken. Du leerer ogsa at fremstille smagfuldt klimavenligt
mad ud fra kendskab til danske madtraditioner og madkultur
og principperne i ,Ny nordisk kgkken". Herudover far du viden
om gkonomisk baeredygtighed og potentielle kundegrupper ved
udvikling af koncepter for klimavenligt mad.
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Eksamen
Der er en skriftlig prove til uddannelsen.

Deltagerbetingelser

Se www.tradium.dk for de regelsaet, der findes for
deltagerbetaling og tilmelding til kurset. Safremt du er ledig, ber
du veere opmaerksom p3, at gennemfgrelsen af et kursus altid
sker ifglge aftale mellem jobcenter og kursist.

Varighed
2 dage

Kursussted
Tradium, Vester Alle 26, 8900 Randers C.

Yderligere information
Kontakt kursussekreteer Pia Hornbaek Larsen pa T 8711 8512
eller pila@tradium.dk for at hgre mere.
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